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Mousseur de lait professionnel avec 6 boutons de commande de recettes personnalisables
équipé avec un chauffe tasse et un systéme de netoyage automatique intégré

Détails

- 180 tasses (ou 30 litres) / heure (utilisant un lait a 4°C),

- Display de commande a 4 chiffres

- 2 niveaux de tasse (tasse espresso et Mug)

- Controdle électronique de la température

- Nettoyage automatique toute les 2 minutes (personnalisable) ou manuel
en appuyant sur le bouton « Cleaning » en facade

- Réservoir d’environ 3 litres avec un capteur de niveau et un systéme de
controle du trop plein

- Controdle de la vitesse de la pompe a engrenage 390 250

- éclairage de la tasse

- Carrosserie en acier Inox Poids : 12.5 kg

18 machines / palette

Caractéristiques techniques

- Tension d’alimentation : 230V - 50/60 Hz
- Puissance totale: 1250 W

Garantie 1 an piéces et assistance technique

Deés l'achat de la premiére machine, nos clients sont formés sur les différents réglages et sur la partie SAV
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